FOCACCERIA

Dall'antica tradizione dei Mastri Fornai Liguri



Canestrelli nosh

(IT) Prodotto da forno salato dalla
fragranza e dalla leggerezza insu-
perabili. | Canestrelli liguri sono
famosi in tutta la Riviera dei Fiori,
sono uno dei prodotti tipici della
Valle Argentina da sempre presenti
nel cesto del fornaio.

(EN) Savoury baked product with
unsurpassed fragrance and light-
ness. Ligurian Canestrelli are fa-
mous throughout the Riviera dei
Fiori, they are one of the typical
products of the Argentina Valley
that have always been present in

Farinata chips

(IT) Sfogliatine croccanti di ceci
rigorosamente cotte al forno, ispi-
rate alla tradizionale ricetta della
Farinata ligure. Ideali per chi seque
unalimentazione sana, ricca di
proteine e ad alto contenuto di fi-
bre. Soluzione gustosa per portare
in giro per il mondo una rivisitazio-
ne del piatto tipico ligure.

(EN) Crispy chickpea chips rigorou-
sly cooked in the oven, inspired by
the traditional recipe of Ligurian
Farinata. Ideal for those who follow
a healthy diet, rich in protein and

. the baker's basket. . high in fibre. Tasty solution to bring
Canestrelli Farinata a reinterpretation of the typical Li-
nosh chips gurian dish around the world.



shack salati e dolci

Focaccia
snack

]

Focaccia snack

(IT) Quadratini di focaccia croc-
cante ideali per uno spuntino
rapido in formato monoporzione
e confezionati in un comodo sac-
chetto.

(EN) Small squares of crunchy fo-
caccia ideal for a quick snack in a
single portion size and packed in a
handy bag.

Monetine
bite

Monetine bite

(IT) Snack ispirato alla tradizionale
ricetta della frolla ligure realizzata
con vino bianco ed olio anziché
burro. Snack dolce e salato perfet-
to per tutti i gusti.

(EN) Snack inspired by the tradi-
tional Ligurian pastry recipe made
with white wine and oil instead of
butter. Sweet and savoury snack
perfect for all tastes.



focaccia croccante ligure
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150g 75¢

FUGASSA CROCCANTE
CLASSICA

. . . . disponibili
Classica Multicereali 4 semi altri Gusti

Classic Multigrains 4 Seeds other Flavors

FUGASSA CROCCANTE |
PIZZAIOLA
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. . . disponibili
Classiche Olive Rosmarino altri Gusti

Classic Olive Rosemary other Flavors
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Brichetti
al Mais

Mais

grissini liguri
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Grissotti
con Olive

Olive
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ciappé liguri
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Olive Rosmarino Diavola Grani Antichi disponibili
altri Gusti
Olive Rosemary Chilli Ancient Grains other Flavors



| prodotti Pandora nascono dall'antica tradizione dei
Mastri Fornai della Valle Argentina, i quali riuscivano a
racchiudere dentro sottili strisce di pan croccante tutto il
sapore e i profumi della buona terra. La perfetta unione tra
l'antica lavorazione artigianale e la sapiente miscelazione di
ingredienti genuini, ha fatto si che questa tradizione perduri
intatta nel tempo. Pandora tiene viva ogni giorno questa
arte, rispettando fedelmente i procedimenti, gli ingredienti
e mantenendo, ove possibile, la lavorazione manuale.

Le nostre ricette hanno origini storiche: i Mastri Fornai, per
soddisfare l'esigenza dei marinai, creavano prodotti in grado di
durare per piu giorni, garantendo il pane durante la navigazione.

Le Ciappe, il cui nome deriva dalla somiglianza con la forma delle
tegole di ardesia utilizzate, in passato come oggi, per ricoprire
molti tetti delle case liguri, sono un genuino e gustoso sostitutivo
del pane, da consumare a tavola o come fuori pasto. Le Ciappe
possono essere abbinate a degustazioni sia salate che dolci,
in accompagnamento a formaggi, salumi, paté o marmellate,
ottenendo sempre il favore del palato.

La Focaccia Ligure Croccante & considerata da sempre una delle
ghiottonerie tipiche della cucina ligure, si consiglia quindi di
consumarla nella sua semplicita, per apprezzarne il gusto e la
croccantezza.

| prodotti di punta della Pandora sono le Ciappe e la Focaccia
Ligure Croccante, ma la famiglia al completo presenta anche i
Brichetti e i Grissotti, differenti da tutti gli altri per il gusto del mais
e dell'olio di oliva. Le varie ricette vengono proposte anche nella
versione biologica, la cui produzione € autorizzata e controllata
dall'organismo di controllo ICEA dal 2001.

Dal 2008 la Pandora é certificata secondo lo standard BRC Food
(Standard Globale per la Sicurezza Alimentare), assicurando cosi la
qualita e la sicurezza dei propri prodotti.
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Pandora srl

ECOLOGICA

FORNI A PELLET POLIN

Pandora products are the result of the ancient tradition
of the “Mastri Fornai” of the Valle Argentina, who have
managed to capture all the flavour and aromas of the
land in thin, crisp bread strips. The perfect union between
the ancient craftsmanship and the skilful mixing of
genuine ingredients, has ensured that this tradition lasts
intact over time: Pandora keeps this art alive every day,
faithfully respecting the procedures, the ingredients and
maintaining, where possible, the manual processing.

Our recipes have historical origins: the “Mastri Fornai”, to meet
the needs of sailors, created products that lasted for several days,
guaranteeing bread during navigation.

The Ciappe, whose name derives from the resemblance to the
shape of the slate tiles used, in the past as today, to cover roofs
of many Ligurian houses, are a genuine and tasty substitute for
bread, to be eaten at the table or as a snack. The Ciappe can be
combined with both savoury and sweet tastes, accompanied by
cheese, salami, paté or jam, and are always pleasing to the palate.

The Focaccia Ligure Croccante has always been considered one
of the typical delicacies of Ligurian cuisine, so it is advisable to
consumeitinits simplicity, to appreciateits taste and crunchiness.

The flagship products of the Pandora are the Ciappe and the
Focaccia Ligure Croccante, but the whole family also includes
the Brichetti and Grissotti, different from all the others for the
taste of corn and olive oil. The various recipes are also proposed
in the organic version, whose production has been authorized
and controlled by the ICEA control body since 2001.

Since 2008 Pandora has been certified according to the BRC
Food standard (Global Standard for Food Safety), thus ensuring
the quality and safety of its products.

nzmnua cne uullz
RINNOVAB L




